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Ogtoszenie nr 500025801-N-2017 z dnia 08-09-2017 .

Gmina Miasto Wloclawek - Miejska Jadlodajnia "U Swietego Antoniego'': Dostawy miesa i
jego wyrobéw dla Miejskiej Jadlodajni ""U Swictego Antoniego"we Wloclawku

OGEOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Dostawy

Zamieszczanie ogloszenia;
obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy:
zamowienia publicznego
Zamdéwienie dotyczy projektu fub programu wspoHinansowanego ze §rodkéw Unii
Europejskiej
nie
Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zaméwien Publicznych:
tak
Numer ogloszenia: 562109-N-2017
Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zaméwient Publicznych:

nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA I ADRES:
Gmina Miasto Wloctawek - Miejska Jadtodajnia "U Swietego Antoniego", Krajowy numer
identyfikacyjny 34083363300000, ul. ul. Sw. Antoniego 11, 87800 Wioctawek, woj.
kujawsko-pomorskie, pafistwo Polska, tel. 544 110 380, e-mail jadlodajnia@op.pl, faks
544 110 380,
Adres strony internetowej (url): http://bip.jadlodajniawloclawek.pl/

1.2} RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Administracja samorzgdowa

SEKCJA 1I; PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego:
Dostawy mig¢sa i jego wyrobéw dla Miejskiej Jadtodajni "U Swietego Antoniego™we
Wloctawku
Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
MI.AZ.2420-08/2017
11.2) Rodzaj zaméwienia:
Dostawy
1L.3) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wiclkos¢, zakres, rodzaj i ilosé dostaw, ustug fub
robdt budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagar: ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreflenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
1. Przedmiotemn zaméwienia sa dostawy MIESA I JEGO WYROBOW dla Migjskiej
Jadtodajni .U Swietego Antoniego™: a) Karczek wieprzowy bez kosci — $wiezy, zawartoéé
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tluszezu nie wigeej niz 15%, zapach charakterystyczny dla miesa $wiezego, barwa micsa
Jasnor6zowa, migso niepoddawane dodatkowym procesom technologicznym typu:
uplastycznianie, masowanie, ostrzykiwanie; jednostka miary: kilogram, ilogé: 200
kilograméw, b) Boczek wieprzowy surowy bez kosci - bez skéry, zawartosc thuszezu nie
wiece] niz 25%, $wiezy, zapach charakterystyczny dla miesa $wiezego, barwa miesa
jasnor6zowa, migso niepoddawane dodatkowym procesom technologicznym typu:
uplastycznianie, masowanie, ostrzykiwanie, boczek o grubosci do 6 cm; jednostka miary:
kilogram, ilos¢: 50 kilogramdw, ¢) Watroba wieprzowa — oczyszezona z blon, $wieza,
zapach charakterystyczny dla migsa swiezego, barwa migsa jasnoczerwona; jednostka
miary: kilogram, ilos¢: 800 kilograméw, d) Boczek wedzony wieprzowy, parzony — bez
kosci i skéry, zawartos¢ thuszezu nie wigcej niz 20%, §wiezy, zapach charakterystyczny dla
migsa wedzonego, boczek niepoddawany masowaniu, uplastycznianiu, ostrzykiwaniu i
innym procesom technologicznym zwiekszajacym objeto$é wedliny, boczek o grubodei do 6
cm; jednostka miary: kilogram, ilosé: 1100 kilograméw, e) Kaszanka wieprzowa - §wieza o
wadze pojedynczej kaszanki od 130 g do 160 g w flaku naturalnym,; jednostka miary:
kilogram, ilos¢: 1000 kilograméw, f) Migso wieprzowe gulaszowe — drobne, swieze, klasa
IT A, zawartos¢ thuszezu nie wigceej niz 18%, zapach charakterystyczny dla migsa §wiezego,
barwa migsa jasnorézowa, migso niepoddawane dodatkowym procesom technologicznym
typu: uplastycznianie, masowanie, ostrzykiwanie; jednostka miary: kilogram, iloéé: 1300
kilograméw, g) Eopatka wieprzowa bez kosci — §wieza, zawartos¢ thuszczu nie wiecej niz
10%, zapach charakterystyczny dla miesa swiezego, barwa migsa jasnorézowa, migso
niepoddawane dodatkowym procesom technologicznym typu: uplastycznianie, masowanie,
ostrzykiwanie; jednostka miary: kilogram, ilo$¢: 1300 kilograméw, h) Szynka surowa
wieprzowa bez kosci — $wieza, zapach charakierystyczny dla miesa §wiezego, barwa
jasnorézowa, migso niepoddawane dodatkowym procesom technologicznym typu:
uplastycznianie, masowanie, ostrzykiwanie. Szynka typu orzech, kulka, myszka, obrobiona
do omigsnej, okostna usunieta, thuszez z powierzchni usuniety tak, aby migénie nje zostaly
uszkodzone. Dopuszczona warstwa thiszezu zewnetrznego do 1 mm. Brak luznych
strzgpOw migsa i oblonienia. Wszystkie powierzchniowe zyty usuniete z produktu,
niedopuszczalne sg chrzastki konica rzepki, pozostatosci kosci, ususzka i plamki krwi;
jednostka miary: kilogram, ilos¢: 100 kilograméw, i) Schab wieprzowy bez kosci — §wiezy,
zapach charakterystyczny dla migsa $wiezego, barwa migsa jasnorézowa, okrojony, bez
thuszczu, migso niepoddawane dodatkowym procesom technologicznym typu:
uplastycznianie, masowanie, ostrzykiwanie; bez warkocza bocznego; jednostka miary:
kilogram, ilos¢: 1000 kilograméw, j) Szynka wieprzowa gotowana — $wieza, o zawartosci
migsa minimum 70%, krojona w plastry, o przecietnej wadze plastra od 20 g do 30 g i
srednicy plastra od 8§ cm do 16 cm, zapach charakterystyczny dla wyrobéw gotowanych;
jednostka miary: kilogram, ilo$¢: 60 kilograméw, k) Szynka drobiowa gotowana — $wieza,
krojona w plastry, o przecigtnej wadze plastra od 10 g do 20 g i $rednicy plastra od 6 ¢cm do
12 em, zapach charakterystyczny dla wyrobéw masarskich, §wiezych, barwa jasnorézowa,
bez galarety; jednostka miary: kilogram, ilosé: 60 kilograméw, 1) Kielbasa paréwkowa
wieprzowa — §wieza, o zawartodci tluszezu nie wigcej niz 35% i zawartosci micsa
wieprzowego minimum 52%, o wadze pojedynczego serdelka od 95 g do 105 g, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw masarskich, swiezych, barwa jasnorézowa, produkt w
naturalnej ostonce; jednbstka miary: kilogram, ilosé: 500 kilograméw, m) Kietbasa
podwawelska — $wieza, o zawartosci miesa wieprzowego minimum 70%, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych, parzonych; jednostka miary: kilogram, ilo¢:
800 kilogramow, n) Kietbasa $laska - §wieza, o zawartosci migsa wieprzowego minimum
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70%, o wadze jednej sztuki od 95 g do 105 g, zapach charakterystyczny dla wyrobéw
wedzonych, parzonych; jednostka miary: kilogram, ilo$é: 600 kilograméw, o) Koécei
wieprzowe - od schabu lub od karkowki, §wieze, zapach charakterystyczny dla miesa
$wiezego; jednostka miary: kilogram, ilos¢: 800 kilograméw, p) Mielonka — $wieza, o
zawartosci migsa wieprzowego minimum 50%, zapach charakterystyczny dla wyrobéw
masarskich, swiezych, barwa jasnorézowa, w batonie, bez galarety. Dopuszczalny jest
produkt w sztucznej ostonce; jednostka miary: kilogram, iloé: 600 kilograméw, q) Smalec
— bialy, $wiezy, w opakowaniu do 1 kg; jednostka miary: kilogram, ilo$é: 200 kilograméw,
r) Slonina — $wieza, bez skory; jednostka miary: kilogram, iloéé: 70 kilograméw, s)
Poledwica sopocka gotowana - $wieza, krojona w plastry, o przecietnej wadze plastra od 10
g do 20 g i $rednicy plastra od 6 cm do 12 cm, zapach charakterystyczny dla wyrobow
masarskich, $wiezych, barwa jasnorézowa, bez galarety, zawarto$¢ miesa wieprzowego
minimum 70%; jednostka miary: kilogram, iloéé: 50 kilograméw, t) Poledwica drobiowa
gotowana — swieza, krojona w plastry, o przecietnej wadze plastra od 20 g do 30 g i
srednicy plastra od 8 cm do 16 ¢m, zapach charakterystyczny dla wyrobéw gotowanych, o
zawarto$ci migsa minimum 70%; jednostka miary: kilogram, ilo$é: 50 kilograméw. 2.
Jako$¢ wymienionego wyzej asortymentu nie moze odbiega¢ od jakosci towaru dostepnego
w ogolnej sieci handlowej. 3. Wykonawca zapewnia transport MIESA I JEGO
WYROBOW do magazynu w siedzibie zamawiajacego na wlasny koszt, dlatego cena oferty
musi zawiera¢ koszty transportu i roztadunku. 4. Transport przedmiotowych artykutéw, o
ktorych mowa w pkt. I11/1 musi odbywac¢ si¢ w warunkach spetniajacych wymogi sanitarno
— epidemiologiczne. 5. Migjscem dostaw jest magazyn Miejskiej Jadtodajni ,,U Swictego
Antoniego” przy ul. Sw. Antoniego 11 we Wloctawku. 6. Tlo§é przedmiotowych artykuléw,
o ktorych mowa w pkt. I1I/1 moze ulec zmianie warto$ciowo maksymalnie o minus 15 %
ogélem od wartosci umowy na dostawy w/w przedmiotu zamowienia. 7. Zamawiajacy
bedzie zamawiat okreslong partie towaru telefonicznie lub faksem z jednodniowym
wyprzedzeniem, najpozniej do godziny 13:00. 8. Dostawy bedg odbywac si¢ sukcesywnie
przez okres obowiazywania umowy, ilosciowo wedtug zapotrzebowania zamawiajacego, 1j.
nie czgsciej niz cztery razy w tygodniu kazdorazowo od godziny 7:00 do godziny 9:00. W
przypadku stwierdzenia w trakcie odbioru dostawy brakéw ilosciowych i jakosciowych
Wykonawca dostarcza towar wolny od wad jakosciowych i uzupelnienia braki ilosciowe: w
terminie do dwdch godzin od momentu zgloszenia reklamacii. 9. Przedmiot zaméwienia
musi odpowiadaé parametrom ilosciowym i jakosciowym okreslonym przez
zamawiajacego. ,

I1.4) Informacja o czeSciach zaméwienia:

Zamoéwienie bylo podzielone na czesei:
nie

I1.5) Gléwny Kod CPV: 15100000-9

Dodatkowe kody CPV: 15110000-2, 15111000-9, 15113000-3, 15130000-8, 15131100-6,
15131120-2, 15131134-3, 15131135-0

SEKCJA II: PROCEDURA

II1.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony
I11.2) Ogloszenie dotyczy zakoriczenia dynamicznego systemu zakupéw

me
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H1.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

1V.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 08/09/2017

IV.2) Calkowita warto§é zamowienia
Wartosé bez VAT 275285.50
Waluta PLN

IV.3) INFORMACJE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofert: 2
W tym:
liczba otrzymanych ofert od malych i srednich przedsiebiorstw: 2
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z innych panstw czlonkowskich Unii
Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z panstw niebedacych cztonkami Unii
Europejskiej: 0
liczba ofert otrzymanych droga elektroniczng: 0

1V.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0

IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamodwienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: Zaklad Ubojowo - Masarski "ROM - MIES" Roman Matera
Email wykonawcy:

Adres pocztowy: ul. Dobrzynska 5

Kod pocztowy: 87-603

Miejscowosé: Wielgie

Kraj/woj.: kujawsko - pomorskie

Wykonaweca jest matym/$rednim przedsiebiorcg:
tak
Wykonawca pochodzi z innego panistwa czlonkowskiego Unii Europejskiej:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskiei:
nie
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA I NATWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/wartosé¢ umowy 103200.30
Oferta z najnizsza ceng/kosztem 103200.30
Oferta z najwyzszg ceng/kosztem 106407.00
Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa
Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czeéci zamdwienia
podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Wartos¢ lub procentowa cze$¢ zamoéwienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcey lub
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podwykonawcom:
IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

IV.9.1) Podstawa prawna
Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zaméwienia jest zgodne z przepisami.

WZ DYREKTORA

EROWRITK
ds, adminigisatyine-organiza
FPiorr Kaczorowski
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