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Bresged paistwowegp inspekiarg sapitarnego

el Sehdl 18838 fax B4 471584 A
¢ S SR ETOKOE KONTROLI SANITARNEJ
ORYGINAE / KOPIA*)

Nr 423/17 . Wiloctawek, 19.06.2017 r.

(Migjscowosé i data)

N.HZ-HD-5140-28-67-1/17

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewédzkiego/
PowiatowegolGranicznego*) Inspektora Sanitarnego we Wioclawku

Grazyna Boriczyk — starszy asystent Sekcji N.HZ-HD, upowaznienie Nr 719/17

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniers do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 1, art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (t,j. Dz. U. z 2015 r. poz. 1412 z pézn. zm.), w zwiazku z art. 67 §
1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerweca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego
(tj. Dz. U.z 2016 r. poz. 23 z p6zn. zm.).

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8§ maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowe] kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 i 5 ustawy z dnia 2 lipca 2004 1. 0 swobodzie dziatalnogci
gospodarczej (tj. Dz. U. z 2016 r. poz. 1829 z pésn. zm.) " oraz na podstawie art. 3 ust. 2
rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie konfroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoéci z prawem
paszowym i Zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz.
Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:
Miejska Jadtodajnia ,,U Swictego Antoniego”
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyezqee identyfikacyi zakladu)

ul. Sw. Antoniego 11, 87-800 Wloctawek
(adres)

NIP 8883092630
TEL. 54-411-03-80  FAX 0544110380  E-MAIL jadlodajnia@op.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: decyzja znak NNZ-442-50-238/6311/03 z dnia 16.12.2003 r.
{podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:

Elzbieta Tomaszkiewicz-dyrektor
(imig { nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

Elzbieta Tomaszkiewicz-dyrektor
(imie i nazwisko, stanowisko)
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Nie przywotano.
{osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanyeh czynnosci kontrolnych)

4, 7akres przedmiotowy kontroli: kompleksowa w zakresie bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci
i zywienia oraz przestrzegania wymagan okreslonych w art. 5 ustawy z dnia 9 listopada 1995r.
o ochronie zdrowia przed nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr kod PP-TP/19/N.HZ-HD.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje

charaktervzujace zaklad).
Jadlodajnia przygotowuje codziennie, od poniedziatku do niedzieli przez caly rok, obiady dwudaniowe

Z napojem i pieczywem dla 800 podopiecznych z MOPR (positki spozywane na miejscu 1 posHki
dowozone na Zakret) oraz kanapki przeznaczone dla ok. 100 -120 dzieci z pigciu swietlic
$rodowiskowych przy ul. Zytniej 59 — $wietlica ,,Zorza”, ul. Zakrgt 8 — $wietlica ,,Zacisze”, ul.3 Maja
6 — S$wietlica ,,Zapiecek”, ul. Wienieckiej 42— $wietlica ,,Zacheta”, ul. Fredry, $wietlica ,,.Zefir”
ul. Galezynskiego 9. W 2014 r. pracownicy $wietlic srodowiskowych zrezygnowali z zamawiania zup
dla dzieci, co zostalo utrzymane w 2017 r. Positki wydawane w naczyniach jednorazowego uZzytku.
Dodatkowo zaklad przygotowuje dziennie $rednio 100 positkéw odplatnych i positki pod zamoéwienie
indywidualnych klientow (catering). Zaklad organizuje réwniez imprezy okolicznosciowe. Jadiospis
dla podopiecznych MOPR, takze dla diety lekkostrawnej, jest ustalany na caty miesiac, wsad do kotla
wynosi 2 zl.

Positki rozwozone sa dwoma srodkami transportu: Fiat Scudo nr rejestracyjny CW61057
i Citroen Jumper nr rejestracyjny CW85081 (samochod typu furgon, skrzynia zatadunku o poj. 3,5 t.
z oddzielng kabing kierowcy ). Zatrudnienie — 30 pracownikow stalych, 16 pracownikéw
skierowanych do pracy przez Urzad Pracy, oraz 8 pracownikéw zatrudnionych na czas okreslony.

Positki sa wydawane w 4 wydawkach: dwie na parterze dla podopiecznych MOPR
z konsumpcjg na miejscu, jedna na 1 pietrze dla ludzi z zewnatrz oraz 1 na pigtrze dla podopiecznych
MOPR pobierajacych positki na wynos. Na 1 pietrze istnieje mozliwo$é konsumpcji na miejscu.
Wszystkie positki sa wydawane z uzyciem naczyn jednorazowego uzycia. Wydawanie positkéw na
parterze oraz na pietrze dla klientéw zewnetrznych odbywa si¢ w godzinach 11.00-16.00, a wydawanie
na pietrze dia podopiecznych na wynos od 11.00 do 15.00. Na $wietlice positki wyjezdzaja w okresie
wakacji o godz. 9.00-10.00, a w pozostatej porze roku ok. godz. 10.00-10.20.

Po godzinie 16.00 dla okolo 50 podopiecznych z listy przygotowywanej przez MOPR nicodplatnie
wydawane sa positki, ktére pozostaty z produkeji (nie zostaly odebrane przez podopiecznych MOPR).

Kuchnia znajduje si¢ na parterze. Positki na géme wydawki sa transportowane winda czysta,
natomiast brudny sprzet, termosy transportowane sa z gory windg brudng do zmywalni.

Na parterze znajduje si¢ kuchnia, magazyn i komora chlodnicza migsa, zmywalnia,
pomieszczenia biurowe, sala konsumpeyjna, toalety dla personelu i klientéw, 2 wydawki. Na poziomie
-1 znajdujg sie pomieszczenia socjalno-sanitarne personelu, magazyn warzyw, komora chtodnicza na
kiszonki 1 warzywa, magazyn srodkéw spozywezych, pomieszezenie dezynfekceji jaj w naswietlaczach
UV, obieralnia wstepna, magazyn srodkow chemicznych 1 sprzetu porzadkowego. _

Na 1 pigtrze —- 2 wydawki, sala konsumpcyjna, sala imprez okolicznosciowych, pomieszczenia -
biurowe, toaleta dla personelu.

Na zewnatrz budynku wydzielono pomieszczenie, gdzie gromadzone sa zlewki
pokonsumpeyjne i odpady. Zuzyte oleje smazalnicze oraz mieszaniny olejéw z separatora ttuszezow
odbierane sa przez firme ZPPP Bioproten Brzezno, ul. Koninska 16, 62-513 Krzyméw, ktora jest
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odnawiana co roku. Zaktad prowadzi segregacje odpadéw na mokre (w tym zlewki pokonsumpeyjne)
1 suche ktore odbiera 3 razy w tygodniu Przedsigbiorstwo Gospodarki Komunalnej ,,Saniko” Sp. z 0. o.
ul. Komunalna 4 we Wioclawku.

Zabezpieczeniem obiektu przez szkodnikami zajmuje si¢ firma Pest Control, Nasiegniewo 80,
87-811 Fabianki. Firma prowadzi 1 raz w miesigcu przeglady karmikow deratyzacyjnych oraz kontrole
lamp owadobdjczych i detektoréw owadéw. Ponadto, wyznaczony pracownik Miejskiej Jadtodajni
codziennie prowadzi monitoring wizualny pulapek na owady i szkodniki i zgodnic z zalozeniami
systemu HACCP prowadzi rejestr tej czynnosci. Kontrole karmnikéw deratyzacyjnych
przeprowadzono w dniu 25.05.2017 r.

W zakladzie jest przestrzegany obowiazek przekazywania konsumentom informacji na temat
wystepujacych w zywnoscei substancji alergennych oraz wartosci odzywczej potraw, zgodnie z art. 44
Rozporzadzenia (UE) Nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25.10.2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (... ... )

Przeprowadzono ocen¢ jadtospisu statego dla podopiecznych MOPR na miesiac czerwiec, dla
diety ogolnej 1 lekkostrawnej. W skiad wydawanych positkow wchodzi zupa, drugic danie
z warzywami gotowanymi lub suréwka, napdj, chleb. Jadtospis jest urozmaicony, dania nie powtarzaja
sig w ciagu dekady. Codziennie do obiadu dodawane sa warzywa gotowane lub w postaci surowek
oraz zrodio biatka pochodzenia zwierzecego. Kserokopia jadtospisu w zataczeniu.

Wizakladzie wdrozono procedury GHP/GMP i system ‘HACCP, zapisy w rejestrach sg
prowadzone na biezaco. Przedstawiono do wgladu procedure mycia naczyh stolowych i sztudeow
uzytkowanych przez konsumentéw uczestniczacych w imprezach okolicznosciowych (kserokopia
procedury w zalaczeniu). |

W-obiekeie sg przestrzegane wymagania okreslone w art. 5 ustawy z dnia 9 listopada 1995 r.
0 ochronie zdrowia przed nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych.

Protokot kontroli sanitarnej sporzadzono za zgoda kontrolowanego w siedzibie Powiatowej
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej we Wloctawku przy ul. Kilinskiego 16.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktdre naruszono.

nie dotyczy
Integralng czg$¢ protokolu stanowia nastgpujace zalaczniki: Arkusz oceny zakladu zywienia
zbiorowego.

1. Ustalenia pokontroine

[. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt nie dotyezy zal. nr nie dotyczy

ukarano nie dotyczy
{imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego rie dotyczy w wysokosci nie dotyczy 7t

( nr mandaty karnego)
w oparciu o nie dotyczy
{ podstawa prawna)
upowaznienie do nakiadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nie dotyczy nr brak
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz wwzgledniajqc
informacje o sytuacfi materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
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2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy.

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt: nie dofyczy

0 usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4, Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi”? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Nie wnosi.

5. Uwagi osoby kontrolujgcej:
nie dotyczy

6. Czas trwania kontroli: od 11.30 do 14.15 w dniu 09.06.2017 r.
od 13.30do 14.15 w dniun 19.06.2017 r.

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu 1 oméwientu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac odpowiedniej adnotacyi.

Pani Iwona Rutkowska-Nowak, obecna przy kontroli, nie podpisata protokotu, poniewaz nie mogta si¢
stawi¢ osobiscie w PSSE we Wioctawku.

Poprawki i uzupemienia do protokohu: brak.

{(podac: rumer strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
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1V. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 09.06.2017 r., 19.06.2017 r.

otrzymalem (-am) w dniu 19.06.2017 r.
Y REK 1‘03_@

Migjskie] fadtodalni *U Su Artterrieso”
(N il 2;
Fizbieky Tomgsckiewidk

{podpis i pieczec 0 qeego protokol)
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- Wlasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgeznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Pafistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego we

Wioctawku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczyt whasciwe
) skreglié w przypadka podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej
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Zataeznik do protokohu kontroli sanitarnej
Nr 423/17 z dnia 19.06.2017 1.

Pleczec panistwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJ/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

’ KONTAKTU Z ZYWNOSCIA"

Miejska Jadtodajnia ,,U Sw. Antoniego™, ul. Sw. Antoniego 11, §7-800 Wioctawek

(pefna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacyi zaktadu)

L INFORMACJE SZCZEGOL.OWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli,

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisaé
ND
(N) 8 (W) kiedy nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanie pomieszezen zakladu — funkcjonalnosé, [1] 2 4
krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
pracownikéw majacych kontakt
7 Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszezen zaktadu: podiogi, sciany, sufity i 0 2 4
zamocowane w gdrze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenic pomieszezen produkeyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 | Powierzchnie stykajace sig z Zywnodcig. Maszyny, urzadzenia, 0 1 2
sprzgt wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. 0 1 2
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadéw. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostgpem osdb postronnych. ¢ 1 2
I Higiena produkceji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czystosé pomieszezedl zaktadu, w tym srodkéw transporiu. Procesy [¢] 8 16
czyszezenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie technologicznym
{w tym urzadzef, sprzetu, naczyn). Jakos$é wody wykorzystywanej w
zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, fransportui sprzedazy, witym | 0 5 11
zachowanie tanicucha chlodniczego.

Y zaznaczyé wlasciwe
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3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych kontakt | 0 3 5
z zywnoscia.

III | Zarzadzanie zakiadem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczefistwem Zywnosci

1 Zagngazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikdw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).

2 Wiarygodnodé przedsighbiorcy, w tym prawidiowosé 0 1 2
i terminowo4¢ realizacii nakazdw ujetych w decyzjach wiasciwych
organdw PIS i gotowosé do wspélpracy.

3 Prawidiowosé procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). [t} 9 17

4 Drziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. ¢ 3 7

5 Sledzenie produktu {Traceability). 0 3 10

6 Kontrola surowcow, potproduktdw i wyrobdw gotowych przez Q 4 8
producenta, w tym badania wlascicielskie.

7 Znakowanie. Q 4 8

1V | Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4 8
Suma punktdw 0 4 0
Suma punktow ogotem 4
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysekie

™~ | ® (W)

Ryzyko dla ocenianego zakiadu N

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

11. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJI NR nie dotyczy 7 DNIA nie dotyczy

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

_Starszy Asystcnt
Sehcf Higieny Bywmadel, Zywienia i Przetimiotéor
Uty ovaz Higieny Dazieci i diodzialy
PSSE we Wioctawku

Elzbge sgliewifz. : a
t% Gratyna Bdficoyk

(podpis kdgtrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)
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