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Powiatowego Inspektora Sanitarnego/

Upowaznienie Nr 1625/13
Na podstawie art. 35 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2011 r. Nr 212, poz. 1263 z pozn. zm.) oraz art. 79 a ust 1 ustawy
z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej (tj. Dz. U. z 2013 r. poz. 672),
§ 1 ust. 1 Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 31 grudnia 2009 r. w sprawie zasad i trybu
upowazniania pracownikéw stacji sanitarno-epidemiologicznych lub Gléwnego Inspektoratu
Sanitarnego do wykonywania okre$lonych czynnosci kontrolnych i wydania decyzji w imieniu
panstwowych inspektoréw sanitarnych lub Gléwnego Inspektora Sanitarnego (Dz. U. z 2010 r.
Nr 2, poz. 10)
Upowazniam: Grazyng Bonczyk- starszego asystenta sekcji NHZ- HD
Karoling Nynca-Jankowska — miodszego asystenta sekcji NHZ- HD
(imit; i nazwisko, stanowisko stuzbowe)
Pracownikéw Powiatowej Stacji Sanitarno -Epidemiologicznej we Wioctawku

legitymacje stuzbowe nr: 80/09, 54/06

do przeprowadzenia kontroli w:

Migjska Jadtodajnia ,,U Swigtego Antoniego”, ul. Sw. Antoniego 11, 87-800 Wioctawek.
(wskaza¢ pelna nazwe i adres przedsigbiorcy objgtego kontrola, zaklad kontrolowany)

Zakres przedmiotowy kontroli obejmuje:

Kontrola kompleksowa w zakresie bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci i zywienia
Data rozpoczgcia kontroli: 25.10.2013 r.

Przewidywany termin zakonczenia kontroli: 31.10.2013 r.

Termin uptywu wazno$ci upowaznienia: 31.10.2013 r.

(okrqgla pieczed)

stanowisko/podpis’osoby
Potwierdzenie odbioru u udzielajacej upowaznienia

.....

Pouczenie o prawach i obowiazkach kontrolowanego przedsigbiorcy

1. Przedsigbiorca ma prawo zadaé od kontrolujacego legitymaciji stuzbowej i upowaznienia do przeprowadzenia kontroli.

2. Przedsigbiorca ma prawo nie wpusci¢ na teren prowadzonej dzialalnosci osoby, ktéra nie posiada stosownego upowaznienia
i legitymacji stuzbowe;j.
3. Przedsigbiorca ma prawo~ucZestniczy¢ w czynno$ciach kontrolnych, badz wskaza¢ pisemnic osob¢ upowazniona do
reprezentowania go w trakcie kontroli.

4. Przedsigbiorca ma obowiazek zapozna¢ sig z trescia protokotu kontroli.

5. Przedsigbiorca ma prawo wnie$¢ do protokotu kontroli swoje uwagi i zastrzezenia.

6. Przedsigbiorca jest obowiazany prowadzi¢ i przechowywaé w swojej siedzibie ksiazke kontroli oraz upowaznienia i protokoly
kontroli, a takze udostepni¢ ja na zadanie organu kontroli.

7. Przedsigbiorca jest obowiazany dokonywaé w ksiazce kontroli wpisu informujacego o wykonaniu zalecen pokontrolnych, badz
wpisu o ich uchyleniu przez organ kontroli lub Jego organ nadrzedny, albo sad administracyjny.

8. Przedsi¢biorca ma obowiazek ustalenia z organem Kontroli innego terminu przeprowadzenia kontroli, jezeli dziatalno$é
przedsigbiorcy jest juz objeta inng kontrolg.

9. Przedsigbiorca ma obowiazek umozliwi¢ kontrolg SWojego przedsigbiorstwa mimo, ze odbywa si¢ w nim kontrola innego organu
lub przekroczony zostal okreslony ustawa czas trwania wszystkich kontroli w jednym roku kalendarzowym w sytuacji, gdy
przeprowadzenie kontroli jest uzasadnione zagrozeniem zycia, zdrowia lub rodowiska naturalnego.
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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 1008/13
N.HZ-HD-5140-28-60-3/13 Wioctawek, 29.10.2013 r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego we Wioctawku
Grazyng Bonczyk — starszego asystenta, upowaznienie 1625/13

Karoling Nynca-Jankowska — mlodszego asystenta, upowaznienie nr 1625/13

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniern do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 1, art. 4 i art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2011 r. Nr 212, poz. 1263 z p6zn. zm.), w zwiazku art.
67 § 1 oraz art. 68 §1 i § 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego (t.j. Dz. U. z 2013 r. poz. 267).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 i 5 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej (t.].
Dz.U. z 2013 r. poz. 672), w zwiazku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzegdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywno$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat
i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.
1. Zaktad/obiekt kontrolowany:

Miejska Jadlodajnia ,,U Swigtego Antoniego”
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Sw. Antoniego 11, 87-800 Wioctawek

(adres)
NIP 888-30-92-630 REGON 9340833633 PESEL 55031603186
TEL. 0544110380 FAX 0544110380 E-MAIL jadlodajnia@op.pl

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spetnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914
z pézn. zm.)

Decyzja znak NNZ-442-50-238/6311/03 z dnia 16.12.2003 r.
2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:

Elzbieta Tomaszkiewicz - dyrektor
(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:

Elzbieta Tomaszkiewicz - dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
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brak
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa w zakresie bezpieczenstwa zdrowotnego

zywnosci i zywienia.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr kod PP- TP/13/N.HZ- HD

IL. 1. Opis stanu faktycznego* (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujqce zaklad).

Jadlodajnia przygotowuje codziennie, od poniedziatku do niedzieli przez caty rok, obiady dwudaniowe
z napojem i pieczywem dla 1250 podopiecznych z MOPR (positki spozywane na miejscu i positki
dowozone na Zakret) oraz okoto 150 zup lub kanapek przeznaczonych dla dzieci z pigciu Swietlic
srodowiskowych przy ul. Zytniej 59 — $wietlica »Zorza”, ul. Zakret 8 — $wietlica ,,Zacisze”, ul. 3 Maja
6 — Swietlica ,,Zapiecek”, ul. Wienieckiej 42 — $wietlica »Zacheta”, ul. Fredry, $wietlica ,,Zefir”
ul. Galczynskiego 9. Dodatkowo zaklad przygotowuje dziennie $rednio 70 positkéw odplatnych
i positki pod zaméwienie indywidualnych klientéw (catering). Zaklad organizuje réwniez imprezy
okoliczno$ciowe. Jadlospis dla podopiecznych MOPR, takze dla diety lekkostrawnej, jest ustalany na
caty miesiac, wsad do kotta wynosi 2 zL.

Positki rozwozone sa dwoma $rodkami transportu: Fiat Scudo nr rejestracyjny CW61057 i Ford
Transit nr rejestracyjny WEAS5426. Zatrudnienie — 52 pracownikow stalych i stazystow.

Positki s3 wydawane w 4 wydawkach: dwie na parterze dla podopiecznych MOPR
z konsumpcja na miejscu, jedna na 1 pietrze dla ludzi z zewnatrz oraz 1 na pigtrze dla podopiecznych
MOPR pobierajacych positki na wynos. Na 1 pigtrze istnieje mozliwosé konsumpcji na miejscu.
Wszystkie positki sq wydawane z uzyciem naczyn jednorazowego uzycia. Wydawanie positkéw na
parterze oraz na pigtrze dla klientow zewnetrznych odbywa si¢ w godzinach 11.00-16.00, a wydawanie
na pigtrze dla podopiecznych na wynos od 11.00 do 13.30. Na swietlice positki wyjezdzajq ok. godz.
10.00-10.20.

Po godzinie 16.00 dla okoto 50 podopiecznych z listy przygotowywanej przez MOPR nieodplatnie
wydawane sg positki, ktére pozostaly z produkcji (nie zostaly odebrane przez podopiecznych MOPR).

Kuchnia znajduje si¢ na parterze. Positki na gorne wydawki sa transportowane windg czysta,
natomiast brudny sprzet, termosy transportowane sg z géry winda brudna do zmywalni.

Na parterze znajduje si¢ kuchnia, magazyn i komora chlodnicza migsa, zmywalnia,
pomieszczenia biurowe, sala konsumpcyijna, toalety dla personelu i klientéw, 2 wydawki. Na poziomie
-1 znajduja si¢ pomieszczenia socjalno-sanitarne personelu, magazyn warzyw, komora chlodnicza na
kiszonki i warzywa, magazyn $rodkow spozywezych, pomieszczenie dezynfekcji jaj w naswietlaczach

UV, obieralnia wstgpna, magazyn $rodkéw chemicznych i sprzetu porzadkowego. Na 1 pietrze — 2
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wydawki, sala konsumpcyjna, sala imprez okolicznosciowych, pomieszczenia biurowe, toaleta dla

personelu.

Na zewnatrz budynku wydzielono pomieszczenie, gdzie gromadzone sa zlewki
pokonsumpcyjne i odpady. Zuzyte oleje smazalnicze odbierane sq przez firm¢ ZPPP Bioproten
Brzezno, ul. Koninska 16, 62-513 Krzymoéw. Zaklad prowadzi segregacj¢ odpadéw na mokre (w tym
zlewki pokonsumpcyjne) i suche ktére odbiera 3 razy w tygodniu Przedsigbiorstwo Gospodarki
Komunalnej ,,Saniko” Sp. z 0. 0. ul. Komunalna 4 we Wioctawku.

Zabezpieczeniem obiektu przez szkodnikami zajmuje si¢ firma Pest Control, Nasiegniewo 80,
87-811 Fabianki. Firma prowadzi 1 raz w miesiacu przeglady karmikéw deratyzacyjnych oraz kontrole
lamp owadobojczych i detektoréw owadéw. Ponadto, wyznaczony pracownik Miejskiej Jadtodajni
codziennie prowadzi monitoring wizualny putapek na owady i szkodniki i zgodnie z zalozeniami
systemu HACCP prowadzi rejestr tej czynnosci. Nie odnotowano obecnoéci szkodnikéw w miesigcach
pazdzierniku, sierpniu, lipcu (wedtug kart kontroli karmnikéw deratyzacyjnych z dni 27.09.2013 r.,
30.08.2013 r. oraz kart kontroli lamp owadobdjczych i detektorow owadéw z dni 27.09.2013
30.08.2013 r., 29.07.2013 r., 28.06.2013 r., 27.05.2013 r., 26.04.2013 £

Dezynsekcja zakladu prowadzona jest na dodatkowe zlecenie zakladu, w przypadku zgloszenia
przez pracownikow obecnosci szkodnikoéw. Wedtug oswiadczenia dyrektora jadlodajni, dezynsekcje
zakladu przeprowadzono 18.10.2013 r. po zgloszeniu przez pracownika obecnosci karaczanow
(protokét dezynsekcyjno-deratyzacyjny nr 27/10/13 z dnia 18.10.2013 r.). Ostatnia kompleksowa
deratyzacja piwnicy, tj. deratyzacja kanalizacji, wylozenie lepéw na gryzonie miata miejsce w dniu
26.04.2013 r.

Dostawcey srodkéw spozywezych wytaniani sa w wyniku przetargéw. Mrozonki, ryby dostarcza
hurtownia ,Lodart” ul. Wysoka 17 we Wioctawku, pieczywo — Piekarnia ,AT” Ziomkowski
z Brzescia Kujawskiego, dréb — PPPH ,,Masdrob” Siniarzewo 87-705, migso — ZUM ,,Rom-Migs”
Matera, ul. Dobrzynska 5, 87-603 Wielgie, jaja — PHPU .Pakol” Sp. j. ul. Spotdzielcza 11 we
Wioctawku, produkty mleczarskie — OSM ,.Cuiavia” z Inowroclawia, warzywa i owoce $wieze — Ewa
Wysocka Kwaszarnia, Lenie Wielkie 24, Dobrzyn nad Wista.

Przeprowadzono oceng jadlospisu statego dla podopiecznych MOPR na miesiac pazdziernik,
dla diety ogolnej i lekkostrawnej. W skiad wydawanych positkéw wchodzi zupa, drugie danie
z warzywami gotowanymi lub suréwka, napéj, chleb. Jadlospis jest urozmaicony, dania nie powtarzaja
si¢ w ciagu dekady. Codziennie do obiadu dodawane sq warzywa gotowane lub w postaci surowek
oraz zrodio biatka pochodzenia zwierzecego.

W 2013 r. zaklad doposazono w komore chlodnicza, w ktérej przechowywane jest migso,
w komorg chiodnicza na kiszonki i warzywa, piec konwekeyjno-parowy 20- potkowy, kociot warzelny

3001, stot, regat z ocickaczem na umyte garnki ze stali nierdzewnej oraz drobny sprzet produkeyjny.
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Za zgoda kontrolowanego protokél sporzadzono w  siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno-

Epidemiologicznej we Wioctawku przy ul. Kilinskiego 16.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, kt6re naruszono.
Nie stwierdzono.
Integralng cz¢$¢ protokotu stanowia nastgpujace zalaczniki: arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu

zywienia zbiorowego.

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt. nie dotyczy zal. nr nie dotyczy

ukarano nie karano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego nie dotyczy w wysokosci nie dotyczy 7t
(nr mandatu karnego)

na podstawie nie dotyczy
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia. nie dotyczy nr. nie dotyczy

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-

technicznych: nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych

uchybien wymienionych w pkt: nie stwierdzono uchybien, jeden egzemplarz protokotu otrzymata pani
dyrektor.
O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowoséci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu

kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Nie wnosi.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: do protokotu zataczono jadlospis staly na miesigc pazdziernik dla
podopiecznych MOPR ustalony w dniu 25.10.2013 r.. W dniu 29.10.2013 r. doniesiono karty kontroli
karmnikéw deratyzacyjnych, karty kontroli lamp owadobdjczych i detektoréw owadéw z dnia
28.10.2013 r. oraz protokét dezynsekcyjno-deratyzacyjny nr 27/10/13 z dnia 18.10.2013 .

6. Czas trwania kontroli: od 12.10 do 14.50 w dniu 25.10.2013 r.
od 8.00 do 9.30 w dniu 28.10.2013 r.
od 8.00 do 8.30 w dniu 29.10.2013 r.
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Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
Nie odméwiono.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: Brak.
(podaé: numer strony protokotu, zatqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastepujq)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 25.10.2013 r.,28.10.2013 r.129.10.2013 r.

otrzymalem (-am) w dniu 29.10.2013 r.
MIEJSKA JADEDDAJINIA
"U Swigtego Antonieao”

g
Sinnn Z M| gmeshi

TR A e a7

/fax 54-411-03-80 dpis i pieczeé odbierajqcego protokdt)
o [0 38

Witasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego we
Wioctawku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzgno pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

* - zaznaczy¢ wlasciwe
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Pieczec¢ panstwowego inspektora sanitarnego

Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr 1008/13 z dnia 29.10.2013 r.

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Miejska Jadtodajnia ,,U Swigtego Antoniego” ul. Sw. Antoniego 11, 87-800 Wioctawek

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawic znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ,ND" i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P |wP| N
I. STAN TECHNICZNY
1. Usytuowanie zakiadu X
2 Stan techniczny, czysto$¢ i przestrzen robocza zakladu X
3. Ochrona zakladu przed zewngtrznymi Zrédlami zanieczyszczen X
4, Ochrona zakladu przed szkodnikami X
5. Kanalizacja zaktadu X
6. Umywalki do mycia rak X
7 Ustepy X
8. Systemy wentylacyjne X
9. Oswietlenie pomieszczen produkeyjnych i magazynowych X
10. Szatnie dla pracownik6w X
11. | Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszczenia krzyzowe) X
12 Podlogi X
13. | Sciany X
14. Sufity i zamocowane w gorze elementy X
15. | Okna i inne otwory X
16. | Drzwi X
17. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji X
18. | Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekeji sprzetu roboczego i wyposazenia X
19. | Warunki do mycia Zywnosci X
20. Urzadzenia, sprzgt i inne skiadniki wyposaZenia, ktére stykaja si¢ z zywnoscia X
21. Przechowywanie i usuwanie odpadéw X
I1. ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE
22. Jako$¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi X
23. Woda technologiczna ND
24. | Lod stykajacy si¢ z zywnoscia ND
25. | Para wodna stykajaca si¢ z zywnoscia ND
I11. PERSONEL ZAKLADU
26. | Higiena osobista pracownikow X
27. | Odziez i obuwie robocze oraz $rodki ochrony indywidualnej X
28. Stan zdrowia os6b majacych kontakt z Zywnos$cig. Orzeczenia lekarskie X
V. HIGIENA PRODUKCIJI
29. | Jakos¢ surowcow i skladnikow X
30. | Magazynowanie surowcow i skladnikéw X
31. | Ochrona przed zanieczyszczeniami wewnetrznymi X
32. | Obecnosé szkodnikow X
33. | Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami X
34. Cigglos¢ lacucha chlodniczego artykuléw latwo psujacych sig X
35. Segregacja zywnosci X
36. | Rozmrazanie zywnosci X
37 Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub niejadalnych X
38. | Przechowywanie sprzetu i $rodkow uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekceji X
39. | Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscia X
40. Pakowanie zywnosci X
41. Procesy technologiczne X
42. | Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci proceséw | X
obrébki cieplnej
43. Prawidlowos¢ chlodzenia artykuléw po obrébee cieplnej ND
44. | Zabezpieczenie przed wtdrnym zanieczyszczeniem Zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem X
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45. | Mycie i dezynfekeja naczyi [ND | |

W DYSTRYBUCJA

46. Jako$¢ zywnosci

47. Znakowanie zywnosci

48. Wydawanie potraw

49. Transport Zywnosci

VL DOKUMENTACJA ZAKEADU

B Ei el el tad

50. | Opracowanie, wdroZenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higienicznej:

- higieny osobistej i stanu zdrowia 0s6b wykonujacych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnoscia,
~  proceséw mycia i dezynfekceji,

- zaopatrzenia w wodg,

- usuwania odpadow i Sciekow,

- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,

- kwalifikacji i szkolen pracownikéw,

—  konserwacji maszyn i urzadzen.

51. Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP: X

- identyfikacja i ocena zagrozen jako$ci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie Srodkéw
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,

- okreslenie krytycznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wyst¢powania
zagrozen,

~  ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametr6w), jakie powinien spetnia¢ i
okreslenie granic tolerancji (limitéw krytycznych),

- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli,

- ustalenie dzialan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagan,

- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,

- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow jego wprowadzania,

—  ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.

52. | Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci
nicodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej

53. | Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy skladnikow
zywnosci i gotowych produktow (system traceability)

54. | Rejestracja przebiegu procesow produkcyjnych

55. | Przechowywanie dokumentéw dotyczacych przebiegu proceséw produkcyjnych

Z X< =] X

56. | Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii Zywnosci

Liczba punktéw 56

Ogéblna liczba punktéw — max. 56 pkt 56

W tym liczba punktéw wg hasel wytluszczonych (max. 5 pkt) 0

Ocena zakladu zgodny

Kryteria oceny:
- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych uzyskat oceny P lub WP.
Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 39.

- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych wystapity oceny N. Liczba
punktow ponizej 39.

I1I. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA - nie dotyczy

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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